Witlofblaadjes

 Ingrediënten:

 witlof
40 g ansjovis (ruim 10 filets)

 Voor de vulling:
 200g verse kaas
 30 g gehakte zwarte olijven
20 g gehakte augurken
 10 g gehakte bieslook
20 g pecannootnoten
 10 g citroensap

 Werkwijze:

 Snijd alle ingrediënten voor de vulling fijn en meng ze met de roomkaas en het citroensap.
 Snij de onderkant van de witlof, verwijder de mooiste bladeren en gebruik ze als bootjes.
 Vul elk blaadje met de smakelijke crème en maak af met een ansjovis erop.
