Tomaat en Burrata Tarte Tatin 

Zoete tomaten 
Burrata
Olijfolie 
Balsamicoglazuur 
Tijm 
Zout 
Verse basilicum 
Pijnboompitten 


1. Besprenkel de ovenschaal met olijfolie en balsamico-glazuur.
2. Bestrooi met tijm en zout.
3. Snijd de verse tomaten in plakken en verdeel ze in een gesloten laag.
4. Dek de groenten af ​​met een vel bladerdeeg.
5. Prik enkele gaatjes in het deeg en bak het goudbruin.
6. Keer de taart voorzichtig om op een serveerschaal.
7. Beleg met burrata, voeg verse basilicum toe en bestrooi met pijnboompitten.


