ZALMRÖSTI’S

Ingrediënten:

- 12 aardappelen
- 12 plakjes gerookte zalm
- 6 grote eieren
- Bieslook
- Philadelphia verse kaas
- 3 uien
- 2 citroenen
- 3 teentjes knoflook
- Paprikapoeder
- Zout peper

Bereiding:

1) Schil en rasp de aardappelen. Doe de aardappelen in een schone doek en knijp uit om overtollig water te verwijderen. Snijd de ui en pers de knoflook.

2) Meng geraspte aardappelen, ui, knoflook, zout, peper, paprika en eieren. Vorm in een hete en geoliede pan een pannenkoek. Kook 7 tot 10 minuten per kant. Draai om met behulp van een bord.

3) Klop de roomkaas los met het sap van een halve citroen. Verdeel dit mengsel over de rösti, voeg plakjes zalm, gehakte bieslook, citroensap en wat citroenschil toe.
