Bootje met zalm en asperges

Nodig:
Asperges
Zalm
Boter
Dille
Kerstomaatjes
Witte wijn
Room
P&Z

Bereiding:
Verwarm de oven op 220°C. Leg de asperges één voor één op een plank en schil ze met een dunschiller vanaf het kopje naar beneden. Leg de asperges op een rij en snijd de houtachtige uiteinden op gelijke hoogte weg, zodat alle asperges even lang zijn.

Maak een bootje met bakpapier. Portioneer de zalm en kruid met peper en zout.
Giet wat olijfolie in de bootjes en leg er een stuk zalm in, langs de zijkanten leg je de asperges en enkele tomaatjes, besprengkel met fijngehakte dille. Giet een scheutje witte wijn en room erbij en leg een klontje boter op de zalm.

Sluit de bootjes en doe ze in de oven, verlaag de oven naar 180°, bak voor 25 minuten.

