Bladerdeeg lolly’s

nodig:

• 1 pak bladerdeeg
• 5 spekreepjes, in reepjes van 1 centimeter gesneden
• roomkaas
• cheddar, geraspt
[bookmark: _GoBack]• 1 ui, zeer fijngehakt
• Handvol peterselie, gehakt
• Zout en peper om op smaak te brengen
• 1 ei, losgeklopt

Bereiden:

1 Verwarm de oven voor op 180C. Bekleed een bakplaat met bakpapier.
2 Rol het bladerdeeg uit en verdeel de roomkaas over het hele oppervlak.
3 Bestrooi gelijkmatig met cheddar, ui, spekreepjes, peterselie en breng op smaak met zout en peper.
4 Rol vervolgens een uiteinde op tot je een rol hebt gemaakt.
5 Snijd met een scherp mes in segmenten van 2,5 cm en leg ze op de bakplaat. Bestrijk met ei en steek er een spies in.
6 Bak ongeveer 20 - 25 minuten tot ze goudbruin zijn.
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