BRIE EN BACON AARDAPPELGEBAK

Nodig:

2 kg. aardappelen van gelijke grootte 

250 ml room

30 g boter, gesmolten

10 kleine takjes verse tijm

Brie(of een andere lekkere roomkaas)

ontbijtspek

60 ml honing

Bereiding:

Stap 1
Verwarm de oven voor op 170°C. Gebruik een mandoline om de aardappelen in heel dunne plakjes kruislings te snijden en stapel de plakjes gaandeweg op elkaar.
Stap 2
Scheur een groot stuk alufolie en knijp het tot een ruwe bal van 10 cm met dezelfde diameter als de brie. Plaats de bal in het midden van een ingevette ronde ovenschaal van 24 cm. Schik de gesneden aardappel rond de bal. Doe de room en de boter in een kan en giet dit over de aardappel. Leg de takjes tijm tussen enkele aardappelschijfjes. Bak gedurende 1 uur en 20 minuten of tot ze net goudbruin zijn.
Stap 3
Gebruik een klein scherp mes om de bovenkant van de kaas kruislings in te snijden. Verwijder de foliebal en gooi deze weg. Plaats het wiel van 200 g (10 cm ronde) drievoudige brie in het midden van de schaal.
Stap 4
Verhoog de oventemperatuur tot 200°C/180°C met ventilator. Bak gedurende 15-20 minuten of tot de aardappel goudbruin is en de kaas is gesmolten.
Stap 5
[bookmark: _GoBack]Kook ondertussen het spek in een koekenpan met antiaanbaklaag op middelhoog vuur, onder regelmatig roeren, gedurende 5 minuten of tot het knapperig is. Voeg de honing toe en kook al roerend gedurende 1 minuut of tot het spek glazig en plakkerig is.
Stap 6
Verwijder een deel van de korst van de bovenkant van de brie. Verdeel het spekmengsel over de brie en aardappel. Serveer onmiddellijk.

BRIE EN BACON AARDAPPELGEBAK
24t i o e

[EAPS——
g
g

sapt
VeTvar d ven voor o 170°C Gebrulk s mandlin o ds srppeen s
e s KIS e e gl o ks e op .
S cengrot sl i et ot e b v 10t dslie
i 4o St el sardapel e g Do T e e
Vom gt it ovr g apdappe Lo e s i e skl sy
kurend 1 n 30 mitem ot ot 4t Koot
bk o ki eerp s on e okt v d s vilings e sidn.
Vorwidard okl o gl dse weg, P he el van 200 (1. o)
e e i o e ko
oyt
Verhog e oventempertue o 0/ 00 et e
s ol b+ d a1 e
T
e e ronren gdrend Sttt o ht Kot Vg de P
o ookl orend arnd 1 o e ek oo PRI
S
Vervidercn detvande e
emenpeover b

ik et 1520




