Scampirollen

1 kg. scampi met staartje eraan
3 lepels sojasuas 
2 tl. paprikapoeder
2 tl uienpoeder
2 tl knoflookpoeder
1/é tl witte of zwarte peper

Loempiavellen
bloem + waterpasta voor afdichten
Olie voor frituren

Bereiding:

- snij splitjes langs de lengte van de garnalen zodat het niet opkrult tijdens het koken. Marineer het met de sojasaus en kruiden. Zet aan de kant voor 30 minuten.
· Wikkel de garnalen in de loempiavellen.
· Frituur tot goudenbruin op 175°

