Herfstgebakje

Nodig:
Appelen
Citroenwater
Bladerdeeg
Honing
Bloemsuiker

Bereiding:
1. Appels dun snijd en in de magnetron met citroenwater voor 5 minuten tot mals.
2. Bladerdeeg uitrollen en in 6 reepjes snijden, borstel de helft met honing.
3. Plaats 7-9 appelschijfjes op elke strook, vouw en rol in rozenvormen en schik in een muffinblik.
4. Verwarm de oven voor op 190°C.
Bak het gebak 35-45 minuten of tot goudbruin. 
5. ) Bestrooi met poedersuiker en serveer.

