Gesloten Hamburger 🍔

Nodig::
Deeg

Voor de burger:
gehakt
zout
zwarte peper
1 theelepel kruiden

Voor de gekarameliseerde uien:
2 grote uien
2 eetlepels olijfolie
1 theelepel zout
1 theelepel suiker

Ingrediënten:
Burgerkaas
Geroosterde paprika's

Toppings:
Eidooier
Sesamzaadjes

Burgersaus:
4 eetlepels mayonaise
2 eetlepels ketchup
1 eetlepel mosterd
2 fijngehakte cornichons


Voor de gekarameliseerde uien: fruit de dun gesneden uien in olijfolie op laag vuur. Voeg zout en suiker toe en roer af en toe tot ze donkerder van kleur worden en...

Voeg voor de gehaktballetjes het gehakt, zout, peper en melasse toe en kneed goed.
Bak ze kort in olijfolie.

Neem stukjes deeg. Leg in het midden van elk stukje een sneetje kaas, een licht gebakken hamburger, saus, augurk, gekarameliseerde ui, geroosterde paprika en opnieuw kaas en vouw het deeg dicht. Leg ze op een met bakpapier beklede bakplaat, met de dichtgevouwen kant naar beneden. Bestrijk met eidooier en bestrooi met sesamzaadjes.

Bak in een voorverwarmde oven op 180 graden Celsius gedurende ongeveer 20-25 minuten, of tot ze goudbruin zijn.

Serveer met een handvol frietjes!
