Cheddarballen

ingrediënten:

- 1 kg Gehakt 
- 1 lepel Paprikapoeder
- 1 lepel lookpoeder
- 1 Eigeel
- 1 lepel srirachasaus
- 100 g broodkruim
- 10 cl melk
- 1 eigeel
- Bieslook(fijngesneden)
- peper en zout(afsmaken)

- 200 g Cheddar
- 15 cl Vloeibare crème
- 1 snufje peper 
- Stokbrood

Bereiding:

Meng alles voor het vlees en draai er gelijke ballen van, bak ze in de boter.

Meng de room met de cheddar op het vuur en laat de kaas smelten, doe in een schaal en leg er de ballen in.
Gratineer in de oven en serveer met brood.
