Paas tiramisu

INGREDIËNTEN

600 gr mascarpone[image: ] 
300 ml advocaat[image: ] 
500 ml slagroom[image: ] 
2 zakjes vanillesuiker[image: ] 
18 pop’n choc
maltesers



BEREIDING

Klop de mascarpone en de slagroom met het zakje vanillesuiker en 200 ml advocaat met een mixer romig. Verdeel een beetje van het mengsel over de bodem van de glaasjes. 

Breek de koekjes en verdeel dan een paar stukjes over het romige mengsel in de glaasjes. Druppel hier een klein beetje van de overige advocaat over en maak weer een nieuwe laag met het roommengsel, koekjes en een beetje advocaat.

[bookmark: _GoBack]Eindig met een laag van het roommengsel en besprenkel met wat extra advocaat. Breek een pops in tweeën en steek deze bovenin het mengsel. leg enkele maltesers op de tiramisu.

Je kunt deze tiramisu direct serveren. 
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