Tatin Abrikozen 

- 50 g boter 
- 3 theelepels honing
- 2 takjes rozemarijn 
- 8 tot 9 abrikozen
- 1 vel bladerdeeg
- room
- Amandelschaafsel


Bereiding:

Smelt de boter en voeg de honing toe, roer om.

Leg de gehalveerde abrikozen met de platte kant naar beneden in de kom (leg vol)
Laat 5 minuutjes pruttelen op een laag vuur, met deksel!

Verwijder het deksel en plaats een vel bladerdeeg op de vruchten en bak af in een oven van 180 graden voor 25 minuten.

Draai om op een schaal of groot bord, werk af met opgeklopte room en amandelschilfers.

