RISOTTO CARBONARA

Nodig:
Voor vier personen

150 gr spek
1 ui
180 gr rosottorijst
700 ml kip en groentebouillon
3 eigelen 
50g geraspte Parmezaanse kaas
boter
Peper naar smaak

Bereiding:

Bak het spek in olijfolie en spatel het eruit.
In dezelfde pan, we voegen een klontje boter toe en stoven de ui aan. Ondertussen mengen we in een kom de eigelen, zout, peper en kaas tot we een pasta hebben, zet opzij.
Voeg de rijst toe aan de pan en laat wat bakken, voeg de bouillon beetje bij beetje toe terwijl we roeren.
Zo'n 16 minuten laten koken, bijna aan het eind voeg de helft van het spek erbij en een goeie klont boter, goed doorroeren.
Van het vuur voegen we het eimengsel toe, goed mengen en serveren met nog wat meer spek en peper erop.

