Tartaar van tonijn met granité van limoen en appel


Nodig:

Voor de granité
· 1 granny smith appel
· een flinke geut siroop van limoen (bv. van Teisseire)

Voor de tartaar
· 400 g verse tonijn
· de zeste van 1 limoen
· 1 kl augurk, fijngesneden
· 1 kl zilveruitjes, fijngesneden
· 1 kl kappertjes, fijngesneden
· enkele sprietjes bieslook, fijngesnipperd
· tabasco
· olijfolie
· peper en zout

Bereiding
1. Maak eerst de granité: pureer de appel in de keukenrobot en voeg eenzelfde hoeveelheid limoensiroop toe, Vries dit in.

2. Snijd de tonijn in blokjes en meng met de zeste, de augurk, zilveruitjes en kappertjes en de bieslook.

3. Voeg enkele druppels tabasco toe en een klein beetje olijfolie.

4. Werk af met peper en grof zout.

5. Serveer met brood.

