

Witte pens met Roquefort

Ingrediënten:
- 6 witte pensen
- 300 g roquefort
- 5 sjalotjes
- 3 eetlepel room
- Olijfolie
- Zout en peper naar smaak

Instructies:
1. Snij de sjalotjes en stoof ze in een pan met een beetje olijfolie tot ze goud zijn.
2. Voeg de witte pens in stukken toe en kleur ze aan.
3. Haal de stukken eruit en voeg de kaas en de room toe, laat wat indikken.
4. Kruid met peper naar wens.
5. Serveer met een stukje stokbrood.
