Coq au Vin Meatballs

2 Kg kipgehakt
zout
2 kopjes panko
2 eieren

4 wortels
4 stengels bleekselderij
2 uien
2 eetlepels verse tijm
5 laurierblaadjes
1 fles droge rode wijn
70 ml cognac
olijfolie
4 eetlepels boter
3 eetlepel bloem
500 gram champignons
3 kopjes kippenbouillon
 spekblokjes
4 eetlepels gehakte peterselie

-Bak de gehaktballetjes aan en haal uit de pan.
-Bak het spek knapperig, haal uit de pan
-Bak de champignons tot ze bruin zijn, voeg de rest van de groenten toe en bak 4 minuten
-Voeg boter en knoflook toe en bak nog 1 minuut
-Voeg bloem toe, roer en bak 2 minuten
-Voeg wijn en cognac toe, roer en kook tot het mengsel dikker wordt
-Voeg bouillon, tijm en zout en peper toe
-Breng aan de kook en voeg de gehaktballetjes toe. Dek af en laat sudderen tot de groenten mals zijn.
- Voeg de gehakte peterselie toe, roer en serveer met aardappelpuree.
- Eet smakelijk.
