Worstenbroodje met Chutney

Ingrediënten 
1 rol bladerdeeg, uit de koeling
400 gr kipgehakt
100gr uien chutney 
1 tl knoflookpoeder 
1/2 tl uienpoeder
1 tl paprikapoeder
peper en zout
50 gr geraspte mozzarella kaas
1 ei, opgeklopt 
sesamzaad 

Bereidingswijze 
Verwarm de oven voor op 200°C

kneed het kip gehakt samen met de uien chutney, knoflookpoeder, uipoeder, paprikapoeder en mozzarella kaas. 
Breng op smaak met peper en zout 

Verdeel gehakt mengsel over de rol bladerdeeg en rol stevig op
Snijd in 6-8 gelijke stukken
Bestrijk met opgeklopt ei en strooi er wat sesamzaad over

Bak in voorverwarmde oven 15-20 min bij 200°C goudbruin en gehaktvulling gaar is
Laat afkoelen op een rek zodat de onderkant niet zacht wordt
Enjoy
