Kabeljauw donuts

Ingrediënten:
- 500 g kabeljauw
- 200 g bloem
- 2 ei
- 250 ml melk
- 2 eetlepels mosterd
- 2 zakjes bakpoeder
- Zout en peper
- Olie om in te bakken

Bereidingswijze:
1. Snijd de kabeljauw in stukken en zet apart.
2. Meng in een kom de bloem, het bakpoeder, zout en peper.
3. Klop in een andere kom het ei los met de melk en de mosterd.
4. Voeg het vloeibare mengsel toe aan het droge mengsel en roer tot een gladde pasta ontstaat.
5. Voeg de kabeljauwstukjes toe en meng voorzichtig.
6. Verhit de olie in een frituurpan of koekenpan tot 180 °C.
7. Neem lepels van het mengsel en doop ze in de hete olie. Laat sudderen tot ze goudbruin zijn.
8. Laat de donuts uitlekken op keukenpapier en serveer ze warm.
