Krokante garnalen & mango curry saus ✨

Ingrediënten :
- bladerdeeg
- sesamzaad
- peper
- garnalen

Ingrediënten met saus :
- 1 rijpe mango
- zout, peper, curry, zoete peper, chilli
- 1 potje verse kaas
- limoensap


Bereiding:

Rol het bladerdeeg uit en strooi er de seasamzaadjes over en rol in.
Snij in slierten van 1 cm. En draai rond de garnalen.
Leg op de bakblik en bak ca. 20/25min op 180 graden.

Maak de dipsaus:

Snij 1 mango in stukken en stoof aan in een klontje boter.
Doe in een mengbeker met verse kaas, zout, peper, curry, chilli en limoensap, mix tot een saus.

Dien de garnalen op met de saus.

