Kabeljauw van op de boot

Ingrediënten:
- 1 kg kleine aardappelen
- 1 handvol grof zout
- 150 ml olijfolie
- 5 teentjes knoflook
- 1 dl. saus
- kabeljauw


Was de aardappelen en leg ze(met de schil) in een overschaal, doe er een handvol grof zout op en bak een 30-45 min. in een oven van 180 graden.

Snij de ajuinen in halve ringen en bak met geplette look in ruime olijfolie, doe er smaakmakers bij.

In een overschaal, leg een laag gebakken ajuin, de kabeljauw stukken erop, bedek met de rest van de ajuinen. Schep er de licht geplette aardappelen bij.

Bak voor 12 min. Terug in de oven.


