Speculoosdessert

Nodig:

Speculoospasta
450 gr. Philadelphia
400 ml. Koude room 
2 lepels poedersuiker
300 gr. Speculooskoekjes
Speculooskoekjes voor de versiering

Bereiding:

Plet 300 gr. koekjes en meng er 70 gr. gesmolten boter door.
Vul de bodem van de glazen met het mengsel en druk een beetje aan.

Meng de kaas met de koude room, 2 lepels poedersuiker en 4 lepels speculoospasta tot een gladde massa.
Doe in een spuitzak en vul de glazen.
Doe in de koeling.
Voor het serveren smelt je in de microwave vijf lepels pasta en giet op het gestolde massa Verkruimel nog een beetje koekjes, doe die erbovenop, steek een half koekje erin en serveer meteen.
